
 

 

 

 

 
 

 

 

“I grandi classici” del Calandrino 

 

Cappuccino di ossobuco in gremolata  

  
Ravioli di rape rosse con salsa Roquefort 

  
Filetto in pancetta con glassa di carne e purè di marroni  

  
Sorbetto di pompelmo e limone con passata di cachi al mandarino 

  
Sfoglia con crema di pistacchio 

 

65,00  
 

Il menu “grandi classici” viene realizzato per un tavolo completo  

 

 

 
 

 

“L’adesso” del Calandrino 
 

 

Gamberi rossi al pomodoro piccante con passata di fagioli e basilico  
  

Spaghettini con vongole, cozze e salsa di tartufi di mare  
  

Polpo tostato con crema di patate filante, origano e aceto balsamico  
  

Guancetta di vitello brasata al Valpolicella  
con crema di carote e radicchietti scottati  

  

Gelato fior di latte, purè di marroni e grattachecca  
al rum affogato al caffè espresso  

 

 

75,00  
 

Il menu “adesso” viene realizzato per un tavolo completo  



 

 

 

Il piatto unico del Calandrino  

La soluzione per un pasto gustoso e veloce. 
Una combinazione equilibrata di carboidrati, verdure e proteine, elaborate quotidianamente 

da Massimiliano e presentate con lo “stile Alajmo”. 
 

Per chiudere in dolcezza il piatto unico, un dessert dalla nostra pasticceria 
20,00  

 

Il piatto unico è disponibile tutti i giorni a pranzo, tranne il sabato e la domenica  
 

 

 
 

Cappuccino di ossobuco in gremolata 14,00 
 

“Green-burger” 16,00 
(Panino vegetariano a base di polpetta di lenticchie,  

scamorza affumicata e salsa di carote alla senape) 
 

Gamberi rossi al pomodoro piccante con passata di fagioli e basilico 25,00 
 

Polpo tostato con crema filante di patate,  
origano e aceto balsamico 18,00 

 

Pizza con pomodorini, acciughe e stracciatella di mucca 16,00 
 

Degustazione di cicchetti (8 pz) 14,00 
 

Salumi al carrello  
(piccola 12,00  media 18,00  grande 25,00) 

 
 
 

 
 

Bigoli con ragù d’anatra al mandarino 16,00 
 

Tagliolini al caffè con capperi e salsa di sogliola 18,00 
 

Tortelli gratinati di ricotta e cicoria 16,00 
 

Spaghettini con vongole, cozze e salsa di tartufi di mare 20,00 
 

Ravioli di rape rosse con salsa Roquefort 16,00 
 

 



 

 
 

Big Max 25,00 
(hamburger del Calandrino con patate fritte) 

 

La tartara del Calandrino 28,00 
 

Guancetta di vitello brasata al Valpolicella  
con crema di carote alle spezie e radicchietti scottati 28,00 

 

Filetto in pancetta con glassa di carne e purè di marroni 35,00 
 

Gallina e musetto alla “canevera”, salsa verde e purè di patate 26,00 
 

Merluzzo dorato con salsa tartara e insalata all’aneto 28,00 
 

Astice tostato con passata di ceci al sesamo e curry 35,00 
 
 
 
 

 

Il carrello di formaggi da “In.gredienti” con le nostre confetture 
(piccola 12,00  media 18,00  grande 25,00) 

 

 

 
 

Degustazione di dessert del nostro angolo pasticceria 12,00 
 

Focaccia del Calandrino con zabaione caldo 12,00 
 

Crema bruciata e tartufata alla vaniglia 14,00 
 

Sfoglia con crema di pistacchio  12,00 
 

Cremoso ai tre cioccolati 12,00 
 

Sorbetto di pompelmo e limone con passata di cachi al mandarino 12,00 
 

Gelato di fior di latte, purè di marroni e “grattachecca”  
al rum affogato al caffè espresso 12,00 

 

                                             


